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CICEK BAHCESI MUFFIN

2 yemek kasigi kakao ya da granll kahve
1 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

2 yumurta

1 paket kabartma tozu

2-3 bardak un

1 su bardag st ya da yogurt
Istege gore:

Kuru (zlm

Suslemesi igin:

Royal icing

Seker hamuru

Gida boyasi

Yumurta ve sekerleri mikserle kdépurene kadar ¢irpin. Yag ve yogurdu ekleyip ¢irpmaya devam edin. Unu,
kabartma tozunu, kakaoyu yumurtali karigima eleyin. Hepsini karigtirin.

Silikon muffin kaliplarina akiskan hamuru istediginiz élgtide doldurun. 180 derece 6énceden isitilmis firinda
pisirin.

Pisen kekler soguyunca, kagitlarindan ¢ikartin ve Uzerini yaptiginiz royal icing ile kaplayin. Kaplama kurumadan
sekillendirdiginiz seker hamurlarini Gzerine yerlestirin.
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