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CICEK ACMA

https://www.sabah.com.tr

1/2 gay bardagi ayran

1/2 cay bardag sut

2 tatl kagig seker

1 tath kasidi tuz

65 gr. yumusak tereyagi
2+3/4 su bardagi un(375 gr)

Oncelikle hamurumuz icin gerekli olan biitiin malzemelerimizle yumusak bir hamur tutuyoruz. Mayalanmasi ve 2
katina ¢ikmasi i¢in ,0zerini 6rtlip 1 saat kadar bekletiyoruz. Mayalanan hamurumuzu dikdértgen seklinde acip 4
esit pargaya ayiriyoruz. Bitiin katlara tereyagi strip (en Ustteki katta olmayacak),hamurlar Gst Uste koyuyoruz.
Ust Uste koydugumuz hamurlari 3 parmak eninde pargalar halinde kesiyoruz. Benim muffin kaliplarimin
buyukligUine gbre 9 adet agma elde ettim. Sizler kaliplarinizin biyUkligine goére, pargalar ki¢ultip
blyUtebilirsiniz. Her bir pargay! alt ucundan bastirip ,battin kenarlarini bir noktada topluyoruz.

Muffin kaliplarimiza yerlestirip ,6nce igteki uglari, sonra distaki uglari birbirinin etrafinda déndurtip kenarlarindan
hafifge bastiryoruz.

Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirip servis yapabiliriz.
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