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CICEK ACAN SOGAN

https://www.mediashop.tv

1 blyUk beyaz sogan

50 ml yadsiz st

2 blyUk yumurta

150 g bugday unu

150 g galeta unu

1 Y2 cay kasigi paprika

1 cay kasigi sarimsak tozu
Y2 ¢ay kasigi cajun baharat
Y2 cay kasigi karabiber

Y2 ¢ay kasi§i deniz tuzu

1 cay kasigi zeytinyadi (tavsiye edilir)

Soganlari soyun ve uglarini kesin. Soganlari kesilen kenari diiz tarafi agagi bakacak sekilde bir kesme tahtasina
koyun.

Kokten yaklasik 1 cm uzaktan olacak sekilde tamamen kesme tahtasina kadar bir kesik atin. Simdi 90 ° agiyla
4 kesik atin.

Béliimler arasinda toplam 8 kesik olusturana dek kesik atmaya devam edin. internet[Zlte kesme teknigini
gosteren gok sayida film bulunmaktadir, [?2Blooming Onion[? ifadesini aramaniz yeterlidir.

Simdi kestiginiz soganlari en az 2 saat boyunca veya bir gece igin soguk suda bekletin. Bunu takiben sodanlari
sudan alin ve kurutun. Simdi soganlar [2gicek yapraklar[?] agilacak sekilde agin.

Galeta ununu zeytinyadi ve cajun baharatiyla karigtirin. Bundan sonra tuz, biber ve unu ekstra bir tabakta
karistirin. Yumurta ve stitl bir kasede karistirin.

Sogani comertge un ve tuz karigimiyla baharatlayin, tim [gicek yapraklarinin[?] arasini baharatladiginizdan
emin olun. Bunu takiben soganlar dénddrln ve agiri unu ortadan kaldirin.

Simdi bir kepgeyle sit-un karisimini bosluklarin her birine koyun. Bunu takiben soganlari dénddiriin, bdylece
fazla yumurta damlayacaktir.

Simdi galeta ununu ve baharat karigimini soganlarin Gzerine serpin. Tim yapraklari isabet ettirmeye dikkat edin.
Simdi gigek agan soganlari Power AirFryer[?lin kizartma sepetine koyun. Soganlarin ucunu gadir kurarken
yapildigi gibi aliminyum folyo ile kaplayin.

Tavuk sembolline erisine dek M tusuna basin.

Agma/kapama digmesine basin ve hazirlama siresini 10 dakikaya, pisirme sicakligini 180 dereceye ayarlayin.
Bu sire sona erer ermez, soganlarin yeterince gevrek olup olmadigini kontrol edin, bu s6z konusu degilse
pisirme suresini 5-10 dakika uzatin.

Soganlar sepetten dikkatlice alin ve bir sos ile servis edin.
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