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CICEK ACAN MURDUM ERIKLI TART

250 gr.un

75 gr. seker

1 adet yumurta

1/2 paket kabartma tozu
125 gr. margarin

1 fiske tuz

1 kilo mirdim erigi

1 avug seker

Margarin, seker un kabartma tozu bir fiske tuz ekleyerek hamurumuzu yoguralim, hamurdan biraz ayiralim 28
cm.[2llik kelepgeli kalibi yaglayin. Hamuru diizglince yayin ve kenarlarini 3 cm. kadar yukari ¢ekin.

Taze erikleri 4’e bolin. Hafifge birbirlerinin Gzerine yatacak gekilde dizin. Ayirdigimiz hamurlari gigek kaliplariyla
kesip eriklerimizin Ustline koyup sekil verelim Onceden isitiimig firinda, 175° C[?lde erikler suyunu salip ¢cekene
kadar pisirin. (Yaklagik 40-50 dakika) servis yaparken tekrar pudra sekeri serpebilirsiniz
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