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CHURROS TATLISI

1 su bardagi ilik su

1 su bardagi un

2 yemek kasi§i tereyagi
2 yemek kasigi toz seker
2 adet yumurta

1 cay kasigi sirke

1 paket vanilin

Yarim cay kasigi tuz
Uzeri icin:

1 yemek kasigdi toz seker
3 yemek kasigi targin
Sosu igin:

70 g sutlu gikolata

3 yemek kasigi krema

Hamuru icin Arcelik Ankastre Ocak’ta orta boy bir tencereye su, tereyagi, tuz, sirke, vanilin ve toz sekeri alip
ocagin altini agin.

Toz seker eriyip su kaynayana kadar karistirin ve ocagin altini kisin.

Unu da ekleyip hizlica spatula yardimiyla topaklanmayacak sekilde ezerek karistirin.

PUrtzsiz olana kadar iyice karistirdiktan sonra Arcgelik Ankastre Ocak’tan alin ve genis bir kaseye alip sogutun.
Bu sirada ¢ikolatall sosu hazirlamak icin Argelik Ankastre Ocak’ta orta boy bir tencerede su kaynatin.
Cikolatayi parcalara ayirip cam kaseye alin ve kaseyi de su kaynayan tencerenin Uzerine oturtun.

Suyun buhariyla ¢gikolata erimeye baglayacak. Bu sirada spatula yardimiyla karistirabilirsiniz.

Cikolata eridikten sonra kremayi ekleyip spatulayla iyice karigtirin.

Homojen sekilde plrlizsiiz oldugunda sosunuz hazir, kenara alabilirsiniz.

Genis bir kasede soduttugunuz hamurun icerisine bir yumurtalari tek tek kirip Arcelik Resital Mikseri ile
¢irpmaya baglayin.

Hamur macun kivamina gelene kadar ¢irpin.

Ardindan churroslari kizartmak icin genis bir tencereye yagdi koyup Argelik Ankastre Ocak’ta isitmaya basglayin.
Hazirladiginiz hamuru krema sikma torbasina doldurun ve ucuna da yildiz seklinde bir ug¢ takin.

Hamuru sikma torbasindan direkt kizgin yagin igine sikin ve istediginiz uzunlugu belirleyip kesin.

Tdm hamuru bu sekilde yagin iginde sikip keserek her birini altin sarisi renk alacak sekilde yaklasik 4 dakika
kadar Arcelik Ankastre Ocak’ta kizartin.

Bir kasede toz seker ve targini karistirin.

Kizarttiginiz churroslari bu sekerli tar¢in karigsimina batirip servis tabagina alin.

Hazirladiginiz gikolatal sos ile churroslarinizi Argelik Telve Tlrk Kahve Makinesi’nde yaptiginiz nefis kahve ile
servis edebilirsiniz.
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