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CHURROS

1 su bardagi su

1/2 su bardag tereyadi veya margarin
1 yemek kasigi toz seker

1/4 tatl kagigi tuz

1 su bardagi un

2 blyuk boy yumurta

Kizartmak igin aygicek yagi

Uzeri icin pudra sekeri veya targin

Bir tencerede su, tereyadi veya margarin, toz seker ve tuzu orta ateste kaynatin.

Kaynadiktan sonra atesi kisin ve unu ekleyin. Surekli karistirarak hamur topaklanip tencerenin igini temizleyene
kadar pisirin. Ocaktan alin ve 5 dakika sogumaya birakin.

Hamur soduduktan sonra, karistirarak yumurtalar tek tek ekleyin. Her yumurta ekledikten sonra hamuru iyice
karistirin.

Kizartma igin uygun bir tavada yagi orta ateste isitin.

Hazirladi§iniz hamuru sikma torbasina doldurun. Tavaya sikma torbasiyla uzun seritler halinde sikarak kizartin.
Altin rengini alana kadar her iki tarafini da kizartin.

Kizaran churros&apos;lari havlu kagit Gzerine alarak yagini stiziin.

Uzerlerine istege bagl olarak pudra sekeri veya tar¢in serpin.

Sicak servis yapin ve dilediginiz bir gikolata sosu ile servis edebilirsiniz.
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