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CHURROS

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su bardagi su

1/2 su bardag tereyadi veya margarin

1 yemek kasigi seker

1/4 gay kagi§i tuz

1 su bardagi un

2 blyUk yumurta

1/2 cay kasig vanilya 6z0tu (istege bagh)
Kizartmak icin bitkisel yad

Targin ve seker karisimi (Uzerine serpmek icin)

Orta boy bir tencerede suyu, tereyagini veya margarini, sekeri ve tuzu orta ateste kaynatin.

Kaynayan su karisimindan atesi kapatin ve unu ekleyin. Hizlica karistirin, topaklanmamasi i¢in dikkatli olun.
Karisimi hamur topaklari olusturacak sekilde karistirin ve karigim tencerenin kenarlarinda toplanmaya
basladiginda, hamurun pigirildigi isaretidir.

Tencereyi ocaktan alin ve hamuru birka¢ dakika sogumaya birakin.

Sogumus hamura yumurtalar birer birer ekleyin ve her eklediginiz yumurta sonrasinda hamuru iyice karigtirin.
Vanilya 6zutinG ekleyin ve karigtirin (istege baglh).

Krep torbasina veya sikma torbasina yildiz uglu bir ucunu takin ve hamuru sikma torbasina aktarin.

Kizgin bitkisel yagda churros seklini verin. Churros&apos;lari altin rengine gelene kadar yaklasik 3-4 dakika
pisirin, arada bir ¢evirin.

Pisen churros&apos;lari kagit havluyla stiziin ve sicakken targin ve seker karisimina batirin veya serpin.
Sicak ¢ikolata sosu veya karamel sosu esliginde servis edebilirsiniz.
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