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CHURROS

2 su bardagi un (250 gr)

1 su bardagi su (250 gr)

3 adet yumurta

Yarim su bardag tereyagdi (125 gr)
1 gay kagigi tuz

Kizartmak Igin:

2 su bardagi siviyag

Servisi Igin:

1 su bardagi toz seker

2-3 paket bitter cikolata

Orta boy tencereye suyu, tereyagini ve tuzu koyup orta ateste kaynatin.

Tencerenin altini kisin ve kisik ateste un toparlanincaya kadar karistirarak pisirmeye devam edin.
Toplanan hamuru ocaktan alin. Hamurun Gzerine 3 adet yumurtayi tek tek ekleyerek hizlica karigtirin ve
homojen bir kivam tutturmaya caligin.

Yumurtalarin pismemesi icin hamura tek tek ilave edin. Yumurta tamamen hamura kariginca diger yumurtayi
ekleyin.

Elde ettiginizde hamuru krema sikma torbasina alin.

Sivi yagi tavaya alin ve kizdirin. Kizan yagin i¢ine istediginiz uzunlukta veya sekilde hamur sikin.
Kizaran hamurlarinizi kevgir yardimiyla alin ve havlu kagit serilmig tabaga alin.

Sicak tathlari toz sekere bulayin ve benmaride erittiginiz ¢ikolatayla servis edin.

Gilolata sos ile sunmak istemiyorsaniz sadece pudra sekeri ile de servis edebilirsiniz.
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