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CHURROS

Hamuru igin (Yumurtasiz):

1 su bardagi su

1 su bardagi un

2 yemek kagsidi tereyagi (30 gram)
Tuz .

Hamuru Igin (Yumurtalr):

1 su bardagi su

1 su bardagi un

2 yemek kagsidi tereyagi (30 gram)
2 adet yumurta

Kizartmak igin:

1,5 su bardagr Aygigek yagi
Kaplamasi Igin:

Y2 su bardag toz seker

1 tatl kagigi targin

Gikolatali Sosu Igin:

130 gram bitter gikolata (2 kare paket)
200 ml.sut kremasi (1 kigUk kutu)

Hamur igin derin bir tencereye su, tereyadi ve tuzu koyup kaynatin. Kaynayan karisima unu ekleyip purtizsiz bir
hal alana kadar kisik ateste pisirin. Pisen hamuru bir kapta ilinana kadar dinlendirin ve sikma torbasina alin.
Yumurtall hamur i¢cinse hamur soguduktan sonra yumurtalar azar azar ekleyerek plrizsiz bir kivam alana
kadar karigtirin ve karisimi sikma torbasina alin.

Derin bir tencerede yagi isitin. Sicak yaga karigimi sikma torbasi ve bir bigak yardimi ile dilediginiz uzunlukta
kesin. Diglar agik kahverengi bir renk alana kadar pigirin.

Pisen hamurlar bir pegete Uzerine gikartin. Seker ve targini karistirin ve sicak hamurlari karisima bulayin.

Sos i¢in gikolatalar ufak ufak kirin ya da dograyin. Kremayi kaynatip cikolatalarin Gizerine dékin ve karigtirin.
Hazir olan churro&apos;lari sosla birlikte servis edebilirsiniz.
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