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2,5 su bardagi un

2 su bardagi su

2 ¢ay bardagi Hindistan cevizi

5 adet yumurta

1 ¢corba kasigi bugday nisastasi

2 corba kagsigr irmik

1 su bardagindan iki parmak eksik tereyagi
Yarim ¢ay kasigi tuz

2 su bardagi sivi yag - kizartmak igin
Serbet igin:

3 su bardagi su

4 su bardagi toz seker

1 tath kasidi limon suyu

Serbet igin, su ve sekeri karistirip kaynatin. Limon suyunu ekleyin, sogumaya birakin.

Bir tencereye su, tuz ve tereyagdini koyun. Yag eriyene kadar karigtirin.

Sicak suya, unu ekleyin, karistirarak 5 dakika pisirin. Ocagi kapatin ve siirekli karistirarak ilinmasini saglayin.
Yumurtalart hamurun Gzerine teker teker kirarak iyice yedirin.

Irmik, nisasta ve Hindistan cevizini ekleyin, karistirin. Hazirladiginiz hamuru mutfak posetine koyun ve sikmak
icin ucunu kesin. Yagi tencereye koyun ve ¢ok kizdirmadan, hamurlari uzun uzun sekil vererek kizartin. ik
serbetin igine atin.
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