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CHURROS

https://www.elele.com.tr

110gun

240 ml su

113 g tereyadi

3 yumurta

1.5 ¢ay bardagi toz seker
1 paket vanilya

1 tutam tuz

1 ¢cay kagigi targin

Uzeri igin:

100 g bitter ¢ikolata

1 cay bardagi iri gekilmig antepfistigi
Kizartmak igin:

Aycicegdi yagd!

Tereyadi su, seker, tuzu bir tencereye alip orta ateste kaynayincaya kadar isitin. Unu azar azar ekleyip
karistirarak 2 dakika pisirin. Ocaktan alip 5 dakika ilinmaya birakin. Yumurtalari teker teker ekleyip mikserle
¢irpin. Vanilya ve targini ilave ederek karigtirin. Hamuru yildiz uglu krema sikma torbasina doldurun. Aycicek
yagini tavaya alip isitin. Yagdh kagittan dikddrtgen parcgalar kesin ve hamuru Uzerine sikin. Kagit tarafi Gstte
kalacak sekilde kizgin yagin i¢erisine birakin ve kagidi Gzerinden alip kizartin. Kizaran tatlilar kagit havlu
Uzerine alin. Gikolatay benmari usull eritin ve kizarttiginiz hamurlarin ug kisimlarini 6nce ¢ikolataya sonra
antepfistigina batirip servis yapin.
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