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CHURROS

https://www.aksam.com.tr

150 -200 gr arasi un

250 ml su

125 gr tereya@i yada margarin

3 adet yumurta (orta boy)

1 yemek kagigi toz seker

1 cay kasigi silme tuz

1 cay kasigi mahlep (istege bagh)
Kizartmak icin yag

Bitter ¢ikolata (benmari seklinde eritilmig)
Gok hafif rondodan gegirilmis toz seker

Guros igin unu eleyip mahleple karistiriyoruz. Tencereye suyu, yagi, sekeri, tuzu koyup kaynamaya birakiyoruz.
Kaynayan karigimin altini kisip yavas yavas unu ilave edip hizlica karigtiriyoruz. Bir iki dakika sonra hamur
yumusak bir hal alinca ocaktan alip mikserle 30 saniye ¢irparak sogutuyoruz. Elastik bir hal aldiktan sonra bir
adet yumurta kirip ¢irpmaya devam ediyoruz. Her yumurta Kirigimizda iyice ¢irpiyoruz. Hazirladigimiz hamuru 15
dakika dinlendirip agzina kalinca ug takilmig sikma torbasina dolduruyoruz. Kizgin yagda istedigimiz uzunlukta
sikarak arkali 6nlU altin sarisi renk alana kadar kizartiyoruz. Havlu kagit Gzerine alip fazla yagini ¢ektiriyoruz.
Gikolatayla yada toz sekerle servis ediyoruz.
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