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CHURROS

1 su bardagi un

Yarim su bardagi su

2 yumurta

2 yemek kasigi tereyagi
Yarim ¢ay kasigi tuz

1,5 su bardagi sivi yag
Yarim su bardag toz seker
90 gram bitter ¢ikolata

Oda sicakhiginda yumusamis tereyagina tuzu ilave edin.

Suyu da ekleyip kisik ateste karistira karistira tereyagini iyice eritin.

Su kaynayinca elediginiz unu topak olmayacak sekilde karistira karistira ekleyin.
Hamur haline gelen karisimi ocaktan alip karistirarak sogutun.

Yumurtalar da igine kirip karigtirarak hamura iyice yedirin.

Sivi yag derin bir tencerede kizdirin.

Hamuru ucu tirtikll krema sikacagina doldurup kizgin yaga istediginiz uzunlukta sikin.
lyice kizaran hamurlari yaglarini gekmesi i¢in kagit havlunun Gzerine ¢ikarin.
Gikolatay benmari usull eritin.

Tatllari 6nce sekere ardindan ¢ikolataya batirip servis edin.
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