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CHURROS

1 bardak un

Yarim bardak su

2 kuguk boy yumurta

2 kasik tereyagi

Yarim ¢ay kasigi tuz

1,5 bardak aycicegi yagi
Yarim bardak toz seker
90 gram bitter ¢ikolata

Tereyaginizi oda sicakliginda eritin, izerine tuzu da ekleyin. icine su koyup bir tencerede tereyag iyice eriyene
kadar kisik ateste karistirin.

Su kaynadiktan sonra eledidiniz unu topak olmayacak sekilde karistirarak ilave edin. Hamur haline geldiginde
ocaktan alin ve karistirip sogutun. Daha sonra igine yumurtalari kirin ve karistirip hamura iyice yedirin.

Bir tavaya aygicegi yagini koyun ve kizdirin. Yumusak hamuru ucu tirtikli krema pogetine koyun ve bu kizgin
yaga istediginiz uzunlukta sikin. lyice kizardiktan sonra yagdan alin ve pecete serdiginiz bir tabaga koyup yagini
sUzdirdn.

Gikolatanizi benmari usuli eritin. Kizarttiginiz tatlilar sekere buladiktan sonra bu ¢ikolataya bandirin ve servis
edin.
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