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CHURRO

https://www.elele.com.tr

140 grun
250 mm su
60 gr tereyadi
10 gr seker

1 tutam tuz

2 yumurta
Uzeri igin:
Toz seker
Targin

Su, seker, tuz ve tereyadini tencereye alin. Su kaynayana kadar malzemeleri isitin. Su kaynamaya bagladiktan
sonra alti agikken icerisine tek seferde unu ilave edin ve spatula yardimiyla karnstirin. Bu isleme tencerenin
dibinde ince bir tabaka olusana kadar devam edin. Yumusak bir hamur kivami elde etmeniz gerekiyor. Ardindan
atesi kapatin ve baska bir kaba alarak sogumaya birakin. Soguyan hamura yumurtalari teker teker kirdiktan
sonra el mikseriyle ¢irpin. Homojen bir kivama gelen hamuru sikma torbasina alin ve kizgin yagda istenilen
uzunlukta kizartin. Rengi koyulasana kadar yagda hamuru gevirin. Yagdan aldiktan sonra targinli seker
karisimina bulayip istenilen sos ile servis edebilirsiniz.
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