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CHORIZO YAHNISI

500 gr chorizo (Meksika dana sucugu)
500 gr dana sosis

1 adet sodan halka dogranmis
3 yemek kagigi sivi yag

1 tutam sarimsak tozu

1 tutam tuz

1 tutam taze ada cayi yapraklari
1 tutam kiyilmig taze biberiye

1 tutam kiyilmis maydanoz

1 tutam kiyilmig taze kekik

1 tutam mercankoégk

1 tutam karabiber

Tencerede yagi 1sittim ise chorizolar tavada ¢gevirmekle basgladim. fazla da kizartmadim, séyle biraz yaglarini
salinca chorizolari kenara aldim, bu seferde yani tencereye halka dogradigim soganlari kattim.

Orta ateste soganlar renklerini dondirlp, iyice kahvelesinceye kadar usul usul pisirdim.

Soganlar kahve rengi olup da kizarmaya baslayinca her birini ikiye boldigim sosislerini tavaya ekledim.
Biraz da toz sarimsak ve tuz sosisler kizardik¢a dbur taraflarini gevirdim, sdyle her yanlari kizarsin diye. onlar
olunca, tavaya chorizolari da geri koydum.

Kiyilmig taze biberiye ve taze ada ¢ayi yapraklari koydum.

3 dakika beraber fikladilar, atesten aldim.k

Kiyilmig maydanozla taze kekik ve mercankégk yapraklarini da atinca, bir de degirmenden bolca karabiber
¢ekince tamam oldu.
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