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CHOKELLALI KANEPE

1,5 paket yulafl biskivi
1,5 su bardagi st

1,5 yemek kasigi un

1 cay bardagdi toz seker
1 adet yumurta sarisi
50 gr chokella

25 gr tereyagi

Chokellali kanepenin kremasi igin, derin bir kaba siit, 25 gr tereyagi, seker, yumurta sarisi ve unu koyun. lyice
¢irpin. Koyulagsana kadar surekli karistirarak, pisirin. Kremaniz pistikten sonra ocaktan alin. Ara ara karigtirarak,
sogutun.

Yulafl bisktvileri 6n yuzleri alta gelecek sekilde duz bir servis tabagina dizin. Kremayi, sikma torbasina alin. Her
bir biskuvinin Gzerine yeterli miktarda sikin. Daha sonra ikinci biskiviyi kremanin Gzerine bastirmadan, kapatin.
Chokellayi biskGvilerin Gzerine ¢ay kasigi yardimi ile yayin.

Hazirladiginiz chokellal kanepeleri 30-35 dakika kadar buzdolabinda bekletin.
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