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CHOCOLATE CHIP COOKIES

1 Paket Sana Hamurisi

1 Gay Kasigi Ucuyla Tuz
1,5 Su Bardag toz seker

2 Adet yumurta

1 Gay Bardagi kirllmis ceviz igi
1 Paket kakao

2 Su Bardagi damla ¢ikolata
2 Su Bardagi un

1 Paket kabartma tozu

2 Paket vanilya

1 Gay Bardagi piring patlag

Un, kakao, tuz ve kabartma tozunu bir kapta iyice karistiralim. Ayri bir kapta margarin, seker, vanilin ve
yumurtalar mikserle iyice karisana kadar ¢irpalim ve i¢ine unlu karisimi ilave edelim. Mikserin disuk hizi veya
bir ¢irpici yardimi ile iyice butlnlesene kadar karistiralm. daha sonra ¢ikolata damlalarini koyalim ve kagsikla
kanstiralim. Yagl kagida karigimi dékelim tzerini dizeltelim, yagl kagitla Gzerini kapatalim ve buzdolabinda 1
saat dinlendirelim. Dinlenen hamurumuzu baklava buyUkligunde kare kare keselim (Ceviz buyUkligunde olcak)
Ve karelerimiz yuvarlayarak yagl kagit serili firin tepsisine dizelim. Firinda bu hamurlar yayilicak piserken tabii)
Ozelligide bu. Iginin daha 1slak kalmasini istiyorsak esmer seker kullanalim miimkiinse. Onceden isittigimiz 170
derece firina vererek 8-10 dakika pisirelim. Firindan ¢ikarttiktan sonra tepside 5-10 dakika ilitalim ve tel
Izgaraya dizerek sogutalim.
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