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CHOCOLATE CHIP COOKIES

https://cook.com.tr

Un 280 Gram

Sofra Tuzu 0.25 Gay Kasid
Toz Seker 1.5 Su Bardagi
Kakao 65 Gram

Tereyadi 240 Gram

Ceviz 0.5 Su Bardagi
Yumurta 2 Adet

Kabartma Tozu 10 Gram
Damla Gikolata 2 Su Bardag
Vanilya 2 Paket

Un, kakao, tuz ve kabartma tozunu bir kapta iyice karigtiralim.

Ayri bir kapta tereyagdi, seker, vanilin ve yumurtalari mikserle iyice karisana kadar ¢irpalim ve igine unlu karigimi
ilave edelim.

Mikserin disuk hizi veya bir ¢irpici yardimi ile iyice butlnlesene kadar karigtiralim.

Daha sonra ¢ikolata damlalarini koyalim ve kagikla karigtiralim.

COOK Yagh Pisirme Kagidi Gzerine karisimi dékelim Uzerini dizeltelim, yagl kagitla Gzerini kapatalim ve
buzdolabinda 1 saat dinlendirelim.

Dinlenen hamurumuzu baklava biyUkliginde kare kare keselim (Ceviz blyUkligunde olacak) Ve karelerimiz
yuvarlayarak yagl kagit serili firin tepsisine dizelim. Firinda bu hamurlar pigserken 6zelliginden dolayi yayilacak.
Iginin daha islak kalmasini istiyorsak esmer seker kullanalim mimkunse.

Onceden i1sitidimiz 170 derece firina vererek 8-10 dakika pisirelim.

Firindan ¢ikarttiktan sonra tepside 5-10 dakika ilitalim. Tel 1zgaraya dizerek sogutalim.
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