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CHOCALATE A LA ESPANOLA (ISPANYA)

https://www.lezzetsirri.com

ispanyol Usulii Sicak Cikolata

1/2 kg. tatli siyah cikolata (sltsiiz)
2 su bardag sut (50 cl.)

2 tath kasigr misir nisastasi

2 corba kasigi soguk su

Cikolatalar kinn. Sttl kiguk sapli bir tencereye koyun ve igine kirdiginiz ¢ikolatalar atin. Kaynama noktasina
gelinceye kadar kiguk bir ¢irpma teli ile girparak ¢ikolatanin site karisarak homojen bir hale gelmesini saglayin.
Misir nisastasini iki corba kasidi soguk su ile agin. Cikolata karisimina durmadan karigtirarak ilave edin.
Koyulagincaya kadar pigirin. Fincanlara koyun. Yaninda Misir Nisastali Kurabiyeler ile sicak sicak servis yapin.

Not: Dilerseniz sicak ¢ikolatalari servis yaparken tzerlerine I'er corba kasigi krem santi de ekleyebilirsiniz. Tath
siyah cikolata bulamazsaniz, ¢ikolatanizi bitter gikolata ile yapip icine adiz tadiniza gére, toz seker ilave
edebilirsiniz.
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