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CHIMICHURRI SOS (ARJANTIN)

Maydanozlarin sapini koparin ve giizelce yikayin. Ardindan salata kurutucusu veya havlu kagit tizerinde suyunu
slizdurin. Soydudunuz sarimsaklari blendera atin. Uzerine zeytinyagi, sirke, kekik, tuz, pul biber ve sekeri
ekleyerek sarimsaklar parcalanincaya kadar blenderi ¢alistirin. Pargalanan sarimsaklarin tizerine
slizdurdiduniz maydanozlari da ekleyin ve tekrar blenderi ¢calistirin. Hazirladiginiz sosu bir kaseye alin.
Ardindan kirmizi sogani ince ince dograyip, sosun tzerine ilave edin. Sosunuz hazir.
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