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CHIMICHURRI SOSU (ARJANTIN)

https://www.elele.com.tr

1 yemek kasigi sirke

2 yemek kagsidi taze limon suyu
1 limonun kabugu (rendelenmig)
3 dis soyulmus sarimsak

2 sap taze sogan

1 kase taze feslegen

1 tutam taze kekik

2 kase taze nane

2 kase taze maydanoz

2 kase sizma zeytinyagdi

2 cay kasigi deniz tuzu

2 cay kagsigl taze ¢ekilmis karabiber
Bir tutam kirmizi pul biber

Yesil malzemeleri yikayip kurutun. Tim malzemeleri mutfak robotunda bir pire haline gelinceye kadar karigtirin.
Temiz kavanozlara koyarak agzini sikica kapatin ve buzdolabinda saklayin. Kullanmadan 30 dakika 6nce
buzdolabindan ¢ikarin.
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