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CHİMİCHURİ (SAFRANSIZ) (ARJANTİN)
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Barbekü için Marinad

1,5 su bardağı marinad sosu için:
1/2 su bardağı sıvıyağ
1/2 su bardağı sirke
1/4 su bardağı su
2 çorba kaşığı kıyılmış maydanoz
3 iri diş kıyılmış sarımsak
1 tatlı kaşığı toz kırmızı biber
1.5 tatlı kaşığı kıyılmış taze kekik veya 2 tatlı kaşığı kuru kekik
1/2 tatlı kaşığı karabiber
1 tatlı kaşığı tuz

Tüm malzemeleri derin bir cam kapta karıştırın. Kapağı sıkı kapanan bir kavanoza koyup 24 saat buzdolabında
beklettikten sonra marinad için kullanın.

Not: Bu marinad sosu özellikle sığır, dana ve tavuk etleri içindir.

© lezzetler.com tarif no:39471 • adı:Chimichuri (Safransız) (Arjantin) • gönderen:Saadet • indirme tarihi:05.04.2025 - 08:37

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/chimichuri-safransiz-arjantin-vt29413
https://www.lezzetsirri.com
http://www.tcpdf.org

