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CHIMICHURI (SAFRANSIZ) (ARJANTIN)

https://www.lezzetsirri.com

Barbek icin Marinad

1,5 su bardagi marinad sosu igin:

1/2 su bardag siviyag

1/2 su bardagi sirke

1/4 su bardagi su

2 ¢orba kasi@i kiyilmis maydanoz

3 iri dis kiyllmig sarimsak

1 tath kasidi toz kirmizi biber

1.5 tath kasigi kiyilmis taze kekik veya 2 tath kasigr kuru kekik
1/2 tath kasig karabiber

1 tath kasidi tuz

Tdm malzemeleri derin bir cam kapta karistirin. Kapagi siki kapanan bir kavanoza koyup 24 saat buzdolabinda
beklettikten sonra marinad icin kullanin.

Not: Bu marinad sosu 6zellikle sigir, dana ve tavuk etleri icindir.
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