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CHIMICHANGA (MEKSIKA)

Malzemeler (4 kisilik):

400 gr. tavuk

2 adet yufka

Yarim ¢orba kasigi margarin
1 su bardagi domates suyu
1 tath kasidi salca

1 kahve fincani un

Yarim su bardagi su

Acl biber sosu

Yarim su bardagi krema
Kirmizibiber

Tuz

Karabiber

200 gr. kasarpeyniri rendesi
Siviyad

Yapiligt:

Tavugu haglayin ve soduttuktan sonra didikleyin. Domates suyunu kaynatin. Margarin, salga ve unu ekleyin.
Karabiber, kirmizibiber, tuz ve suyuda ekleyip suyunu ¢ekene kadar kaynatin. Tavuk parcalarini igine atin.
Yufkalar bir tabak yardimiyla yuvarlak kesin. Kiirdanla tutturarak yagda kizartin. Uzerini kasar rendesiyle
kaplayin ve firina koyun. Kagarlar eriyince firindan alin ve tzerlerine aci sos dokun. Birer gay kagigi krema da
koyun, kivircik salata ile doldurulmus tabagda yerlestirin. Uzerine de tavuklu hargtan koyun.
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