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CHILLI CON CARNE

3 Corba Kagsidi Zeytinyagi

1 Adet Sari Biber

1 Adet Yesil Dolmalik Biber

2 Adet aci kirmizi biber

2 Adet Yesil Biber

200 g Kiyma

4 Dig Sarimsak

200 g konserve domates

200 g kirmizi fasulye

1 Tatl Kagi§i Domates Salgasi
1 Tath Kasigi Aci Biber Salgasi
1 Cay Kasigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

1 Cay Kasigi Kimyon

1 Cay Kasig1 Kirmizi Pul Biber
1 Cay Kasig1 Kirmizi Toz Biber
1 Cay Kasigi siyah biber

1 Cay Kasig Kekik

1 Adet cubuk targin

2 Dal Taze Biberiye

2 Adet sUs biberiye

Zeytinyagini tavaya koyalim. ince dogranmis sarimsaklari ilave edip soteleyelim. Sonra kiymay ekleyip
kavuralim. Tadi ete geg¢sin diye kekigi koyup kavurmaya devam edelim. Biberleri ince ince dograyp ilave
edelim. 10 dakika sonra salcalari katalim. Konserve domatesi de ilave edelim. Konserve kirmizi fasulyeyi yikayip
ekleyelim. Butln baharatlar ve gubuk tarcini katalim. Taze biberiyeyi ve sUs biberiyeyi de aromatik olsun diye
ilave edelim. Gerekirse biraz sicak su ekleyip 15 dakika daha pisirelim.
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