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CHILI CON CARNE

350 gram kiyma

2 adet konserve Meksika fasulyesi
1 adet kuru sogan

5 - 6 adet domates

4 yemek kasigi konserve misir
2 dig sarimsak

15 dilim jalapeno biber tursusu
1 cay bardagi su

Kimyon

Pulbiber

Zeytinyag!

Sogan ve sarimsaklari yemeklik dograyin.

Zeytinyagdini da tavada isitin.

Domateslerin kabugunu soyup kip seklinde dograyin.

Sogan ve sarimsagi zeytinyaginda soteleyin.

Uzerine kiymay! ekleyin.

Misir ve Meksika fasulyesi digindaki diger malzemeleri de tencereye ilave edip 10 dakika kadar pisirin.
Son olarak Meksika fasulyesi ile misiri da ekleyip 10 dakika daha pisirin ve ocaktan alin.
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