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CHILI CON CARNE

1 adet sogan

350 gram kiyma

1/2 sari biber

2 - 3 dis sarimsak

5 - 6 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi
2 adet aci kirmizi biber

2 konserve Meksika fasulyesi
4 - 5 yapral taze kignis

Yarim su bardagi su
Zeytinyag!

Iri olarak dogranmig soganlari zeytinyaginda soteleyin.

Uzerine kiymay! ekleyin.

Daha sonra biberleri de ilave edip yumusayana kadar ara ara karigtirarak 4-5 dakika pisirin.
Biberler de yumusayinca tuz, karabiber, kimyon ve ezilmig sarimsag ekleyin.

Domates, aci kirmizi biber, aci sos, sal¢a ve Meksika fasulyesini de ekleyerek tzerine su ilave edin.
Karigtirip kapag kapali olarak 15 dakika kadar orta ateste ara ara karigtirarak pigirin.

Pistikten sonra ince kiyllmig taze kinigleri de ekleyerek servis edin.
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