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CHIJEU BULDAK

www.asyagurme.com

900 Gram Tavuk Gégus, Kip kesilmis

2-3 Tath Kasigi Kirmizi Pul Biber

2-3 Yemek Kasigi Aci Biber Ezmesi (Gochujang)
1 Yemek Kasi§i Soya Sosu

2 Yemek Kasigi Aycgicek Yagi

1 Cay Kasigi Karabiber

s Su Bardagi Bal

6 Dig Sarimsak , Ince kiyillmig

2 Tath Kagigi Taze Zencefil, Ince kiyllmig

1 GCay Bardagi Su

300 Gram Mozarella Peyniri, Rendelenmig
Uzeri igin: ]

1 Adet Yesil Sogan, Ince dilimlenmis

Genis bir kasede kirmizi pul biber, aci biber ezmesi, soya sosu, aygicek yagi, karabiber, bal, ince kiyilmig
sarimsak ve zencefili ¢irparak karigtirin. Igine kiip kesilmis tavuklari ilave edip, tim malzemeleri iyice
harmanlayin. )

Sosa bulanmis tavuklari genis bir tavaya yerlestirin. Iginde tavuklari marine ettiginiz kaba 1 ¢gay bardagi kadar
su ilave edip, karistirin ve tavadaki tavuklarin Gzerine dokin. Tavanin kapagini kapatin ve yiksek ateste
yaklasik 8-10 dakika pigirin. Tavuklarin yanmamasi i¢in ara sira dibini kontrol edin. Ardindan tavuklari bir kez
karistirin ve ters gevirin. Tekrar kapagini kapatin ve kisik ateste 10 dakika daha pismeye birakin.

Pigen tavuklarin tizerine rendelenmis mozarella peynirini serpigtirin ve 6nceden isitilmig 250 derece firinda
peynirler eriyene dek yaklasik 2-3 dakika pigirin. Uzerine ince dilimlenmis yesil sogan serpistirip, sicakken
servis edin.
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