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CHIALI VISNELI KEK

SuperFresh Visne 1 su bardagi
Yogurt V2 bardak

Chia tohumu 2 yemek kasig!
Ince rendelenmig portakal kabudu 2 yemek kasig
Un 1.5 bardak

Kabartma tozu 1 paket
Vanilin 1 paket

Tuz Va yemek kasig

Toz seker 1 bardak

Tuzsuz tereyadi 100 g

BlyUk yumurta 3

Uzeri igin:

Pudra sekeri 1 bardak

Limon suyu 3-4 yemek kasig!

Firnninizi 175 derecede isitin.

Dikdortgen kek kalibini iyice yaglayin.

Yodurt, chia tohumu ve portakal kabugunu karigtirin.

Bagka bir kapta un, kabartma tozu ve tuzu karistirin.

Bir mikserde yumusak tereyadi ve sekeri ¢irpin ve krema haline getirin.
Vanilyayi ve yumurtay! tek tek yedirin.

Mikserin hizini digurn.

Kuru malzemeleri, SuperFresh Visne ve yodurtlu karisimi yavas yavas yedirin.
Keki yaklasik 40 dakika pigirin

Finndan aldiktan sonra, pudra sekeri ve limon suyunu karistirin ve kekin Gzerine dokun.
Birkag dilim vigne ile susleyin.
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