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CHESSE KEK

5 adet yumurta

2 paket krem peynir

2 paket labne

3 ¢orba kasiJi un

Y2 su bardag toz seker

1 paket yulafli bisklvi

1 corba kasigi erimis tereyagd
1 tath kasidi targin

Yumurtanin sarisi, seker, peynirler (labne ve krem) ve un iyice karigtirin. Yumurtanin beyazini kar haline getirip
bu karisima ilave edin. Biskuvileri ufalayip,tarcin ve tereyagi ile karistirip,tart kalibinin icine yerlegtirin. Uzerine
kek harcini dékin 15dk. 200 derecede daha sonra altini kisip 30 dk. 160 dereceli firinda pisirin.
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