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PINAR LABNELI CHEESECAKE

Elif Kuzgunkaya

2 paket eti burcak bisk(vi

150 gr. tereyad

2 paket pinar labne peyniri

3 corba k. yogurt (hafif silme gibi cok tepeleme olmasin)
3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

Once biskuvileri robottan toz haline getir.sonra kare borcama koy tereyagini eritip bisklvinin i¢ine dok ve catallla
birbirine yedir.baska bi kapta yumurta ve sekeri iyice ¢irp sonra diger malzemeleri tek tek ekleyerek ¢irp.bu
arada biskivilere tereyagini yedirdikten sonra elinle borcama iyice bastir biskiviler sikigsgsin.sonra Uizerine karigi
doék édnceden isitiimis 180 derecelik firina koy

ama basinda bekle ¢iinkl cabbuk pisiyo ve beyaz laicak Uizeri sadece ¢ok hafif kizarinca al firndan soguduktan
sonra Uzerine sosu ddk buzdolabina koy en az 6-7 saat beklesin

vigne sos: 1 kase vigneyi bi kac kasik sekerle robottan gecir sos haline gelsin

cikolatali sos: 1 paket kremayi tencereye koy 1 kare paket bitter ¢gikolatayi igine at rengi iyice ¢iktinktan sonra
altini kapat.kendi kendine biraz kivam aldiktan sonra pisen ckeesecake isn tzerine dokebilirsin.
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