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CHEESECAKE

Ozlem Semenderoglu

Tabani igin:

80 gr. seker

40 gr. yulaf ezmesi

80 gr. kepekli un

70 gr. margarin yada tereyag
1/2 cay kasigi targin
Kremasi icin:

400 gr. labne

250 gr. stizme yogurt

200 ml. krema

125 gr. seker

3 yumurta

1 limon kabugdu rendesi
Meyveli sos:

250-500 gr. gilek ve visne
1 kasik nisasta

1-2 kasik seker

Tabani i¢in tim malzemeyi elinizle yada robotta iyice karisana kadar yogurun. Top top bir hamur
olmaz.Ufalanan hamuru kalibin dibine elinizle iyice bastirin. Buzdolabinda 10-15 dk. beklettiktten sonra 180 C
firnda 12 dk. pisirin. Taban pisirken Ust kremasi hazirlanir. Oncelikle tim malzemeler oda sicaklijinda
olmali.Yumurta hari¢ tim malzeme purtzsiz bir kivam olana kadar ¢irpilir. Yumurtalar tek tek ilave edilir.Her bir
yumurta eklendiginde karisima iyice yediriimeli,sonra diger yumurta eklenmeli. Tabani firndan ¢ikarinca firin
sicakh@l 160C ye indiriimeli.Hazirlanan kremayi tabanin tizerine dikkatlice dékin. Chesscakein pisecegi kabi
icine su almayacak sekilde sicak su dolu bir kabin iginde pisirin. Benmari usulii. Bu sekilde kivami ipeksi bir hal
alir.55 dk. pigtikten sonra yarim saat digarda bekletip buzdolabina kaldirilir. 4-5 saat sonra kaliptan
¢ikarilir.Uzerine dnceden hazirlanan meyve sosu dékuilir. Meyve sosu igin malzemeler bir tencere iginde 15-20
dk. orta ateste pisirilip ister blenderdan gecirilerek isternirse oldugu gibi kullanilir.
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