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PINAR LABNELI CHESSCAKE

Mutfak Sirlar

1 paket krema (200 gr)

1 su bardagi stizme yogurt

1 su bardagi toz seker

5 adet yumurta

Tabani igin:

1,5 paket yulafl biskivi

150 gr tereyag@i ya da margarin
Sislemek icin:

Meyve pargalar

1- Oncelikle cheesecakeimizin tabanini olusturacagiz. Bunun igin 1,5 paket yulafl bisk{iviyi bir pogetin igine alin
ve elinizle vurarak ezin.

2- Ezilmig biskivilerin igine oda sicakligindaki margarin ya da tereyagini ekleyerek yogurun.

3- Hazirladiginiz hamuru 24 cm lik kepgeli kalibin tabanina yayin ve bastirarak sikistirin.

4- Kelepgeli kalibinizin altini 2 kat aliminyum folyo ile kapladiktan sonra 150 derece dnceden isiimis firinda 15
dakik kadar pisirin. Pisen tabani firndan alin ve sogumaya birakin.

5- Karistirma kabina pinar labne, siizme yogurt, toz seker ve kremay alarak distk devirde karistirin. Karisimin
icine tek tek 5 yumurtay! ilave edin ve pirizsuz bir kivam alincaya kadar karigtirmaya devam edin..

6- Soguyan tabanin tzerine hazirladiginiz karigimi dékiin ve istediginiz meyvelerle susleyin. 150 derece firinda
1,5 saat kadar pisirin.

7- Pisen cheesecake i firndan alin ve oda sicakliyinda iinmaya birakin. Oda sicakligina geldikten sonra 1 saat
kadar buzdolabinda dinlendirin ve dilimleyerek servis yapin.
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