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CHEESEMISU

Ece Dereli

Kremasi icin;

4 su bardag st

1 yumurta

1 paket Pinar Labne

3 kahve fincani un

3 kahve fincani toz seker
1 paket vanilya
Biskivisi icin;

2 paket burgak biskivi

4 yemek kagigi tereyagi
Uzeri icin;

1 tath kasidi kakao

1 cay kasigi tirk kahvesi

Kremayi yapmak igin sit, un, yumurta ve tozsekeri bir tencereye alip blenderdan gegirin. Kisik ateste surekli
karistirin ve muhallebi kivamina geldiginde Pinar Labne ile vanilyay ilave edin. 2-3 dk. daha karistirmaya devam
ettikten sonra tekrar blenderdan gegirip atesten alin.

Bu arada burgak biskuvileri rondodan gegirerek toz kivamina getirip, derin bir kasede eritilmis tereyadi ile
karistinin. Karigsimi borcamin tabanina sikistirarak yayin.

Hazirladiginiz kremayi borcamdaki biskivinin Gzerine dékun.

1 saat buzlukta tuttuktan sonra, tzerine kakao ve kahve serperek, tiramisunun essiz kremasi ve cheesecake in
enfes bisklvisini bir arada sunarak, yiyenlerin aklini bagindan alabilirsiniz.
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