—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CHEESECAKELI CIKOLATALI KEK

https://www.droetker.com.tr

Taban:

0,5 gay bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
50 g margarin veya tereyagi

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yemek kasigi Dr. Oetker Gourmet Kakao
40 g rendelenmis bitter ¢ikolata

Krema igin:

1 poset Dr. Oetker Cheesecake Yap

2,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1,5 su bardagi yogurt

Uzeri icin:

30 g bitter ¢ikolata

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Kalibin tabanini margarin veya tereyagi ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden
calistirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Margarin veya tereyagini bir girpma kabina alin. Toz sekeri ilave
edin ve mikser ile 2 dakika ¢irpin. Yumurta, sekerli vanilin ve kakaoyu ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Elediginiz
unu ekleyip 1 dakika cirpin. Rendelenmis bitter gikolatayi ilave edin ve diisik devirde yarim dakika ¢irpin. Kaliba
alin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 12 - 15 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

2,5 su bardagi sutl ¢irpma kabina alin ve tizerine Cheesecake Yap posetini bosaltin. Mikser ile 6nce dusUk,
sonra ylUksek devirde toplam 2 dakika ¢irpin. Yogurdu ilave edin ve disik devirde 1 dakika daha ¢irpin.
Kaliptaki kekin Uzerine dokiin ve kasik ile yayarak Uzerini dizeltin. Buzdolabina alin ve yaklasik 2-3 saat
bekletin.

Cikolatay1 benmari yontemi ile eritin. Pigsirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun ve ucunu makas ile
kesin. Cheesecake&apos;i buzdolabindan ¢ikarin, Gzerine ¢ikolata sikin ve dilimleyerek servis yapin.
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