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CHEESECAKE (TATLI LORLU)

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

100 g tereyadi

0,5 ¢ay bardagdi st

Krema:

2 yumurta

1,5 cay bardag toz seker

250 g tath lor peyniri

1 cay bardagi sit

2 yemek kasigi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
2 limon kabugu rendesi

5 yemek kasigi limon suyu

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Un ile hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eleyin. Uzerine yumurta, toz seker, tereyagi ve siitii ilave edip
iyice yogurun. Hamuru streg¢ filme sarip buzdolabinda 30 dakika bekletin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Sdre sonunda hamuru buzdolabindan ¢ikarip yaklasik 5 dakika bekletin. Yarisini kalibin tabanina bastirarak
yayin. Kalan hamuru kalibin kenarlarinda 3-4 cm yuksekliginde ¢ergeve olusturacak sekilde bastirarak yayin.
Catal ile 10-12 yerinden delin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 12 - 15 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin ve firini kapatmayin. }

Yumurta ve toz sekeri bir ¢irpma kabina alin. Mikserin ylksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine tatl lor peyniri,
sUt, nisasta, limon kabugu rendesi, limon suyu ve sekerli vanilini ilave edip 2 dakika ¢irpin. Kaliptaki tabanin
Uzerine dokip dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Finndan ¢ikarip oda sicakliina gelinceye kadar bekletin. Buzdolabinda 4-5 saat bekletin. Cheesecake&apos;i
kalibindan cikarip dilimleyerek servis yapin.
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