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CHEESECAKE

100 gr margain

150 gr kakaolu biskivi

1 cay fincani siizme yogurt
1 poset toz kremsanti

1 cay fincani sit

1 miktar ahududu receli

Oncelikle biskUvileri kiralim, margarini eritelim ilindiktan sonra pargaladigimiz biskiivileri iave edelim karigtiralim.
Hazirladigimiz karigimi, kelepceli pasta kalibinin tabanina bastirarak yayalim, buzluga kaldirip on bes dakika
bekletelim. Bir kapta st ve krem santiyi cirpalim ve onda buzlukta 15 dakika bekletelim. Ayri bir kapta labne
peyniri ve yogurdu girpalim buzdolabinda bekletelim. Sire sonunda dondurucudan krem santiyi ¢ikarip peynir
ve yogurt karisiminin i¢ine alalim ¢irpalim, karisimi biskivi karigsiminin tGzerine yayalim ve dolapta donduralim,
servise sunacagimiz zaman Uzerine ahududu receli strerek servise sunalim.
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