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CHEESECAKE

3 paket labne peynir

1 kutu krema

4 yumurta

1 vanilya

2 paket burgak biskuvi

3 yemek kasi@i erimis tereyagi

1 caykasik targin

1 portakal kabugu rendesi ve suyu

Biskuvi, tarcin, erimis tereyag,portakal kabudu ve portakalsuyunu robotta karistirin.Orta boy kelepgeli kaliba
bastirarak kenarlari yiksek kalacak sekilde déseyin. Labne peynir, krema, vanilyay! karistirin, yumurtalar teker
teker ekleyin hafif karigtirip biskuvilerin tGzerine dékin.70C i1sinmis firinda 70dk. kadar pisirin. Pigirme sirasinda
firin tabanina bir kase su koyuin,kekin ¢atlamamasi igin. Kek kabarip sdnecektir merak etmeyin.Peynir olan
kisim hafifi sulu kalabilir.Firin 1sisinda kalacagindan pisecektir. Firin sogyuana kadar ¢gikarmayin ve daha sonra
buzdolabimda 5 saat dinlendirin. Servis yapmadan dnce meyve sos veya gikolata sos yada benim yaptigim gibi
vigne receliyle susleyin.
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