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CHEESECAKE

Hamuru igin:

2 paket burgak biskivi

75 gr margarin

1 cay kagigi targin

Uzeriicin

400 gr labne peynir

200 ml krema

100 gr ricotta peyniri veya tatl lor peyniri
1 yemek kasigi un

4 corba kasigi toz seker

4 adet yumurta

Uzeri icin:

1 su bardagi frambuaz

1 cay bardagi ¢irpilmis kremsanti

Margarini eritip iinmaya birakin. Biskuvileri irice pargalayip mutfak robotuna alin. Un haline gelene dek ezin.
Mutfak robotundan ¢ukur bir kaba aktarin, eriyip ilinmig tereyagini ve targini ilave edin. lyice yogurup yumusak
kivamli bir hamur elde edin.

Kelepceli bir kalibin igini folyoyla kaplayin. Hamuru kalibin i¢ine elinizle bastirarak, kenarlarini da kaplayacak
sekilde yayin. Buzdolabinda 30 dakika bekletin.

I¢ malzemesi icin yumurtayi toz sekerle birlikte kdpUk kdplk olana dek ¢irpin. Peynirleri, kremayi ve unu ekleyin.
Birkag dakika daha ¢irpin. )

Peynirli karisimi kalibin igine dékip spatula yardimi ile dizeltin. Onceden isitilmig 150 dereceye ayarli firinda,
firnin alt rafinda yarim saat kadar pisirin. Firini kapatin, ortasinin cékmemesi igin 30 dakika bekletin.
Cheesecake'i buzdolabinda en az 2 saat kadar bekletin. Daha sonra servise sunmadan yarim saat dnce Uzerini
istediginiz orman meyvesi ile kaplayin. Istege gore ¢irpilmis kremsantiyi sikma torbasina aktarin, pastanin
Uzerini dekoratif bir sekilde susleyin. Dilimleyip servis yapin.
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