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CHEESECAKE

200 gr. kakaolu bisk(vi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi tarcin

200 gr. bitter ¢ikolata

400 gr. labne peyniri

3 yumurta

Yarim su bardag toz seker
1 paket vanilya

Karistirma kabina bisklvileri (dograyicida un gibi olana kadar gegirdigimiz) tarcini ilave edelim, erittigimiz
tereyagini da alalim ve karistiralim. Gukur bir tasa yumurtayi ve sekeri alip ¢irpalim. Vanilyayi ve labne peynirini
ilave edip karistirmaya devam edelim. Benmari usullyle erittigimiz ¢ikolatayi da katalim karigima mikserle iyice
karistiralim. Pasta gemberinin icine hazirladigimiz tereyagl biskivi yi alalim. Labne peynirli karigimi Gzerine
dokelim. 170 derecelik firina surelim
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