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CHEESE CAKE

1 paket kepekli biskiivi

2 ¢orba kasigi margarin

2 kutu labne peynir

1 paket limonlu j6le

1 kutu krem santi (2 poset)
2 su bardagi sUt

Ustu icin:

1 kutu ananas konservesi
3 adet kivi

1 su bardagi su

1 ¢orba kasigi nisasta

1- BiskUOvileri ezip eritilmis margarinle karistirin. Tart kalibina bastirilarak diizgln bir sekilde yayin.
2- Limonlu jéleyi, bir su bardagi sicak suda eritin.

3- Krem santiyi sutle ¢irparak krema haline getirin.

4- Limon j6lesi krem santi ve labne peynirini mikserle karistirin.

5- Hazirladigniz karisimi tart kalibindaki biskvinin Uzerine yayin. Buzdolabinda 1 saat bekletin.
6- Krema sertlestikten sonra Gzerini ananas ve kivi dilimleri ile stsleyin.

7- Su ve nisastayi karistirin. Koyulasincaya kadar pisirin. Karisimi meyvelerin Gzerine yayin.
8-Cheese Cake'i buzdolabinda 1 gece beklettikten sonra servis yapin.
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