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CHEESECAKE

200 gram potibor biskivi

50 gram eritilmis margarin

2 su bardagi stizme yogurt

1 paket ¢ig krema

1 paket labne peyniri

1 su bardagi tozseker

6 adet yumurta

2 ¢orba kagsigi misir nisastasi
2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 limonun rendelenmis kabugu
2 paket vanilya

Sos igin:

Yarim kg. dondurulmus frambuaz

Bisklvileri toz haline getirip, eritilmis margarin ile kanstirin. Karigimi 28 cm.'lik kek kalibina yayin. Kalan
malzemeleri mutfak robotunda karigtirip biskGvili karigimin tGzerine dékin. 180 derecelik firnda, 35 dakika
pisirin. Kaliptan ¢cikarmadan, 3 saat bekletin. Sos i¢in 1 ¢ay bardagdi frambuazi ayirip, kalanlari mutfak robotunda
parcalayin. Ayirdiginiz frambuazlar bu karigima katin ve sosu kekin tzerine dokin.
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