B

Xﬁi
"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CHEESECAKE

Malzemeler:

Krem peynirli krema igin:
200 gram krem peynir

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 adet limon kabugu rendesi
1 adet ¢ubuk vanilya
Biskivi Kirintill Taban igin:
500 gram pdtibor biskivi
250 gram tereyagi

2 ¢ay bardagi un

1 cay bardagi pudra sekeri

Hazirlanisi:

Krem Peynirli Krema icin; mikser kabinin igine krem peynir, toz seker, limon rendesi ve vanilyayi koyarak
¢irpmaya baglayin. Pltursitz bir krema elde edene kadar ¢irpmaya devam ederken, teker teker yumurtalar
ekleyin. 1 dakika daha ¢irptiktan sonra kenara koyun. Firini 165 dereceye ayarlayin, biskuvileri iki streg film
arasina koyup bir merdane yardimi ile kirin. Tereyagini eritin, hazirlamis oldugunuz biskivi kirintilarini derin bir
kabin igine bosgaltin. Eritilmis tereyagini, unu ve pudra sekeri ilave edip karigtirin. Elde ettiginiz karigimi 22X5
santim oél¢ulerinde ayrilabilir kelepgeli bir cheesecake kalibina bastirarak yayin. Onceden isitiginiz firnda 5
dakika slreyle pisirin. Firin isisini 150 dereceye disurin. Krem peynirli kremay! biskivi kirintili tabanin Gzerine,
kalibi tamamen dolduracak sekilde yayin. 70-75 dakika sureyle pisirin ve firini kapatin. Firin kapagdini aralayarak
keki IlInmaya birakin. Kaliptan ¢ikarmadan bir gece buzdolabinda dinlendirin.
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