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CHEESECAKE

5 yemek kasi§i tereyagi

3,5 paket piknik bisklvi

1 cay kasigi tarcin

Krema igin:

4 adet yumurta

1 paket krem peynir

3 yemek kasigi sizme yogurt
3 yemek kasigi krema

2 yemek kasi@i toz vanilyali puding
5 yemek kasigi toz seker
Sosu icin:

1 bardak donmus visne

1 bardak su

5 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasigi misir nigastasi

Yumurtalarin sarilarini ve beyazlarini ayirin. Ayri ayri 5[2er dakika ¢irpin. Sarilarin igine krem peynirini, slizme
yogurdu, kremayi, toz pudingi ve toz sekeri atip, karistirin. Beyazlari i¢ine ekleyip, karistirin. Kenarda bekletin.
Donmus visnenin Uzerine su ilave edin. 5 dakika kaynatin. Taneleri ayirin. Suyunun igine sekeri ve nisastayi
ilave edin. Muhallebi gibi pisirin.

Piknik biskivilerini yag ve targinla birlikte blender'da ufalayarak, hamur yapin. Kelepgeli kek kalibina kenarlarin
da kapatacak bicimde hamuru yayin. Kremay Uzerine dokin. 175 derecedeki firnda 20 dakika pisirin.
Soguduktan sonra vigne tanelerini dizin. Vigne sosunu kasikla her tarafina stiriin. Dolapta 4 saat beklettikten
sonra servis yapin.

Not: Yumurta sogukken sarisi, akindan daha kolay ayrilir. Bu islemi yapacaginiz zaman yumurtalari son ana
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kadar buzdolabinda tutun.
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