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CHEESECAKE

https://www.mediashop.tv

220 g ¢ift kremall taze peynir

2 blyUk yumurta

120 g seker

2 cay kasig! vanilya 6zl

200 g tereyagl kek, pargalanmig

2 yemek kasi§i tereyadi, tuzsuz

1 pisirme birimi (yalnizca Deluxe sette mevcuttur, bunun yerine bir pasta kalibi da kullanilabilir)

Pisirme biriminizin tabaninin tmdnd kaplayacak bir firin kagidini kesin. Bunu pigirme birimine yerlegtirin.
Tereyadi ve kek kirintisini karigtirin ve bunu pigirme biriminin i¢ine bastirarak yerlestirin.

Kizartma sepetini fritéze takin ve bunu cihazin igine dogru itin.

M tusuna basin ve kizartma* semboliine gelene dek ilerleyin.

Agma/kapama tusuna basin ve pisirme slresini 4 dakikaya, pisirme sicakligini ise 180 dereceye ayarlayin.
Simdi peynir ve sekeri bir miksere koyun, iyice karistirin. Daha sonra yumurta ve vanilya macununu ekleyin, her
sey krema haline gelene dek karigtirin.

Kizartma gekmecesini cihazdan ¢ikarin ve pasta tabanina peynir kremasini sirdn.

Gekmeceyi Power AirFryer[?la geri takin.

M tusuna basin ve pigsirme/firnlama* semboliine kadar ilerleyin.

Agma/kapama tusuna basin ve pisirme slresini 14-16 dakikaya, pisirme sicakligini ise 150 dereceye ayarlayin.
Servis etmeden dnce cheesecake[?]i 3 saat boyunca sogumaya birakin.
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