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CHEESECAKE

Arzu Yildiz

2 paket yulafl biskivi

125 gr margarin

Kremasi igin:

4 tane yumurta

3 kutu krem peynir (veya 500 gr tuzsuz lor peynir)
3 ¢corba kasigi yogurt

1 paket vanilya

Uzerinin sosu igin:

1 paket dondurulmus vigne
Y2 paket vigne suyu

3 kaslk misir nisastasi

2 paket biskuvi iyice ezin, eJer ezmede problem yasiyorsaniz robot veya girpicidan yardim alip biskGvileri un
kivamina getirin. Biskdvileri eritilmis margarin ile karistinn. Hamur haline getirilen karnigimi tart kalibinin igerisine
yayin. Diger taraftan kremasinin yapiimasi i¢in bir kse alin ve igerisine yumurta, peynir, yogurt ve vanilyayi
ekleyip iyice robot yardimiyla girpin. Girptiginiz beyaz karigimi biskdvilerin izerine dokuin ve biraz buzdolabinda
bekletin. Buzdolabinda kendini gekmis ve dinlemis olan hamuru ¢ikartin. Onceden ilik hale getirdiginiz firni 200
dereceye ayarlayin ve hamuru yaklagik 45 dakika kadar pisirin. Diger taraftan cheesecake'in vigne sosunu
hazirlamak igin bir tencere alin. Uzerine nisastayi ve visne suyunu ekleyin. Orta ateste bu ikiliyi iyice pigirin.
Pismis sosu atesten indirin ve Gzerine dondurulmus visneleri ekleyin. Firinda pismis olan cheesecake'in
sogumasini beklemeden Uzerine sosu ddkin. Buzdolabinda sosu kendini gcekene kadar bekletin.

© lezzetler.com tarif no:117909 « adi:Cheesecake « gonderen:penbe menekse « indirme tarihi:25.04.2024 - 16:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cheesecake-vt51233
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/cheesecake-117909.jpg
http://www.tcpdf.org

