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CHEESECAKE KREMALI GULLU PUDING

2 paket Pakmaya Giilli Puding

5 su bardagi sit

200 ml Pakmaya SefKrema

200 g labne peyniri

Ayrica:

10-12 taze bégdrtlen

4-5 adet frambuaz

2 adet semsiye cikolata

1 tath kagigi Pakmaya Bitter Pasta Suist
Uzeri igin:

1 paket Pakmaya Vanilyall Pasta Kremasi
1,5 su bardagdi soguk sit

Uzeri igin Pakmaya Vanilyall Pasta Kremasi ile soguk sitii mikser ile katilasana kadar girpin. Karigimi sikkma ucu
taktiginiz torbaya aktarin. Buzdolabinda bekletin.

Pakmaya Glli Puding[?]i ve sitl tencereye aktarin. Kisik ateste, siirekli karigtirarak yogun bir kivam elde
edene kadar pigirin.

Pudingi ocaktan alin. Arada bir ¢irparak oda isisinda sogutun.

Pakmaya SefKrema ile labne peynirini iyice ¢irpin.

Pudinge labneli karigsimi ilave edin. Spatula ile malzemeyi birbirine yedirin. Karisimi servis bardaklarina
paylastirin.

Servis etmeden dnce, lzerine vanilyall pasta kremasindan sikin, Pakmaya Bitter Pasta Siisi ve frenk Giziimii ile
sUsleyip hemen servis edin.
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