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CHEESEBURGER

Arda Turkmen

Karamelize sogan icin:

4 - 5 yemek kasigi zeytinyagi
4 - 5 adet kirmizi sogan
Tuz

Karabiber

Koftesi igin:

1 kilo tek ¢cekim dana dds kiyma
2 tath kasig ketcap

4 tutam tuz

2 tutam karabiber

Uzeri icin:

6 dilim cheddar peyniri

6 adet hamburger ekmegi
Hizl salatalik tursusu igin:
4 adet salatalik

Tane kignis

Tane kimyon

Renkli tane biber

2 yemek kasigi toz seker
4 cay kasig tuz

Y2 su bardagi Uzim sirkesi
1.su bardag sicak su

Karamelize sogan igin; tavanizi ocaga alin ve zeytinyagi ilave edip isitin.

Ince piyazlik dogradidiniz soganlari ilave edip kisik ateste pisirmeye basglayin.

Tuz ve karabiber ilave edip iyice karamelize olana kadar pigirin.

Kofte icin; bir karigtirma kabinin icerisine ketgap, tuz ve karabiber ilave edip iyice yogurun.
Harcinizi 6 esit parcaya bolin ve top olacak sekilde yuvarlayin.

Ardindan hamburger kéftesi sekli verin.

Tavanizi ocaga alin ve isitin.

Isinan tavanin igerisine hazirladiginiz kofteleri alin ve istediginiz pisme derecesine gére 6nli arkali mihirleyin.
Ardindan 180 derecede dnceden isitiimig firinda istediginiz pisme derecesine gbre pisirin.
Finndan ¢ikartmaya 2 - 3 dakika kala tizerine peynirini yerlestirin ve peyniri eritin.

Hizli salatalik tursusu icin; salataliklarinizin bas ve dip kisimlarini kesin.

Ardindan tirtikli bir dograyici yardimiyla bir parmak kaliniginda dilimler olacak sekilde dograyin.
Dogradiginiz salataliklarin yarisini kavanozun igerisine alin.

Uzerine 1 yemek kasigi toz seker ve 2 cay kasigi tuzu ekleyin.

Tane kignig, tane kimyon ve renkli tane biberleri ekleyin.

Kalan salataliklari da Gzerine ekleyin.

Uzerine zUm sirkesi ve sicak suyu ilave edip kavanozun kapagini kapatin.

Birkag kere calkalayin ve 1 saat bekletin.

Sunum igin; ekmeklerinizi firindan ¢ikan kéftelerin suyuna batirin.

Hamburger ekmeginin tabanina burger kéftesini yerlestirin.

Karamelize sodan ve yaptiginiz salatalik tursusunu kéftenin Gzerine koyun.

Son olarak ekmegin Ust kismini Gzerine yerlestirin ve servis edin.
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