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CHEESEBURGER EKMEK

7 su bardagi un

1 sise maden suyu

3 adet yumurta

Yarim su bardagi eritilmis tereyagi

50 gram taze yas maya

Geyrek su bardagi toz seker

1 tath kasidi tuz

Yarim kilo yagsiz kiyma

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet yemeklik dogranmis kuru sogan
Tuz

Karabiber

250 gram dilimlenmig cheddar peyniri
Ketcap

Hardal

Uzeri igin:

Kavrulmusg susam

1 adet yumurta

Derin bir kaseye taze mayayi ufalayin. Uzerine sodayi ekleyin ve 5 dakika bekletin. Ardindan eritilmis tereyagdini,
yumurtalari, seker ve tuzu ilave edip karistirin. Sonra unu ekleyin. Yapiskan bir hamur haline getirene kadar
karigtirip yogurun ve sonra da bir bezle Gizerini értlip 2 saat kabarmasini bekleyin.

Bir tavada yagi kizdirin ve kiip kesilmis soganlari bir stire kavurun. Uzerine kiyma, biraz tuz ve biber ekledikten
sonra kiymayi da kavurun. Bir tezgaha un serpip dinlenen hamuru koyun, hamuru ikiye kesip ilk par¢ay da
merdaneyle agin.

Hamuru finn tepsisinin altina yayin, tizerine hazirladiginiz kiymay: koyup hardal, ket¢ap sikin ve cheddar
peynirini dizin. Diger hamuru da agip karigsimin Uzerini kapatin. Ustiine yumurta strip, kavrulmusg susam
serpigtirin.

180 derece firinda 30 dakika kadar kontrol ederek pigirin.
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