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CHEESE CAKE

www.electrolux.com

Tabani igin:

150 g un

70 g seker

1 paket vanilya (yaklasik 8 gr)
1 yumurta

70 gr yumusak tereyagi
Peynirli krema igin:

3 yumurta aki

50 g kuru (zim

750 gr az yagli lor peyniri

3 yumurta sarisi

200 g seker

1 limonun suyu

200 g taze krema

1 paket puding tozu, vanilya tozu (40 gr veya 500 ml sttten puding yapmaya yetecek miktarda)

Unu kaba yayin. Kalan malzemeleri ekleyip el mikseriyle karistirin. Karigimi 2 saat buzdolabinda bekletin.
Karisimin yaklasik Ggte ikisini, yaglanmis kek kalibina dékin ve ¢atalla birgok yerinden delin.

Karisimin kalaniyla yaklasik 3 cm yiiksekliginde bir kenar olusturun.

Yumurta aklarini el mikseriyle kdpUk olusturana kadar ¢irpin.

Kuru Gzumleri yikayin, iyice suyu atmalarini bekleyin, biraz suda ¢ekmesini bekleyin.

Lor peyniri, yumurta sarisi, seker, limon suyu, taze krema ve puding tozunu bir karistirma kabina koyun ve
hepsini iyice karigtirin.

Son olarak ¢irpilmig yumurta aki ile kuru Gztmleri peynir karisimina katin.

Firnnda pigirin.
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